PROPOSTE MENU'’

Per un minimo di 20 persone

Menu 1

Antipasto: Tagliere misto di salumi (Speck, Sopressa e Carne Salada Casareccia) con Tortel di Patate
e formaggi di malga e verdurine in agrodolce (servito a centro tavola)

Primo bis: Tagliatelle al ragu di Cervo e risotto ai funghi misti Porcini

Secondo: Fettina di Arrosto di Maiale al forno con patate al forno

Dessert Tiramisu dello Chef : + € 3,00

Prezzo € 30,00 a persona bibite escluse

Menu 2

Antipasto: Carpaccio di Carne Salada con Scaglie di grana e dadolata di Mela (servito
singolarmente)

Primo bis: Risotto Carnaroli alla Mela Golden e Speck croccante e Fagottino primaverile alle
Verdurine in salsa ai 4 formaggi

Secondo: Filetto di Maialino al Pepe Verde con Verdurine a Julienne
Dessert: + € 3,00 Strudel di Mele in salsa vaniglia

Prezzo € 40,00 a persona bibite escluse



Menu 3

Antipasto: Tagliere misto di salumi(Speck, Sopressa e Carne Salada Casareccia) con Tortel di Patate
e formaggi di malga e verdurine in agrodolce (servito a centro tavola)

Primo bis: Tagliatelle ai funghi misti Porcini e Risotto Carnaroli al Teroldego Riserva

Secondo: Goulasch di Manzo con polentina e Crauti

Dessert: + € 3,00 Tiramisu dello Chef

Prezzo € 33,00 a persona bibite escluse

Menu 4

Antipasto: Tris di Mare composto da: polpo marinato all’italiana crostino di pane con salmone
affumicato e gamberetti in salsa rosa (servito a centro tavolo)

Primo bis: Tagliatelle alle zucchine e salmone e Risotto Carnaroli al Gambero Rosso

Secondo: Filetto di Trota Salmonata con verdurine a Julienne

Dessert: Bavarese al Pistacchio : + € 3,00

Prezzo € 45,00 a persona bibite escluse

Menu 5

Antipasto: Tagliere misto di salumi(Speck, Sopressa e Carne Salada Casareccia) con Tortel di Patate
e formaggi di malga e verdurine in agrodolce (servito a centro tavolo)

Primo bis: Tagliatelle al ragl di Cervo e risotto ai funghi misti Porcini

Dessert Tiramisu dello Chef : + € 3,00

Prezzo € 20,00 a persona bibite escluse



